
28 FEBRERO - CONGRESO (AUDITORIO MUNICIPAL DE VILAFRANCA DEL PENEDÈS)
08:30	 Acreditación 

09:00	 Inauguración 
	 Alba Balcells, directora general de l’INCAVI 
	 Patricio Villalba, Director de Olint 
	 David Pozo, Director Área Agroalimentaria de Interempresas Media

BLOQUE I PACTO VERDE EUROPEO: EL NACIMIENTO DE UNA NUEVA VITICULTURA

09:30	 ¿Cómo afecta el Pacto Verde a la viticultura europea? 
	 Alejandro García Gasco, Experto en Viticultura Europea

10:00	 Mesa redonda. Propuestas e inquietudes del sector vitícola frente al Pacto Verde Europeo   
	 Modera: Ruth Troyano Puig, Periodista, Somelier y Máster en planificación y gestión del turismo enológico

	 Diego Tomasi, Director del of Consorzio di Tutela del Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG 
	 Javier Pagés, Presidente de DO Cava 
	 Joan Huguet, Presidente de la DO Penedés 
	 Ton Mata, Presidente de Corpinnat

10:45 	 Café - Networking

BLOQUE II NUEVAS HERRAMIENTAS PARA AUMENTAR LA RENTABILIDAD DE  
LAS EXPLOTACIONES VITÍCOLAS

11:30	 Entrevista-presentación 
	 Prof. Attilio Scienza, Università di Milano

11:50	 El cambio climático y la revolución genética: ¿utopía o realidad?   
	 Modera: Margalida Ripoll, Jefa de Redacción de la revista Arrels

	 Ana M. Díez-Navajas, Investigadora del Departamento de Producción y Protección Vegetal de  
	 Neiker en el Área de Viticultura 
	 Eugenio Sartori, Director General de Vivai Cooperativi Rauscedo 
	 Felicidad de Herralde, Investigadora del Grupo de Viticultura, Programa de Fruticultura. IRTA 
	 Mireia Torres, Directora Innovación y Conocimiento en Miguel Torres 
	 Xoán Elorduy Vidal, Jefe de Servicio de Viticultura, Enología y Ampelografía del INCAVI

12:45	 La tecnología y la digitalización como herramienta para ganar en eficiencia 
	 Moderador: David Pozo, Director Área Agroalimentaria de Interempresas Media

	 Carlos Moro, Presidente Bodegas Matarromera 
	 Dr. Emilio Gil, Catedrático de la Universidad Politécnica de Cataluña 
	 Dr. Ignasi Iglesias Castellarnau, Director Técnico Agromillora Group 
	 Joan Esteve Julià, Director Celler Raimat.

13:45	 Cóctel-Networking
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TALLER 1 - Sala La Torre: SOSTENIBILIDAD EN VITICULTURA
9:00	 Presentación, formación de grupos de trabajo y explicación de dinámica del taller 

9:10	 Diseño de un viñedo sostenible: aspectos previos 
Emilio Peiró, Asesor en VINEATERRAM

09:40	 Genética y material vegetal ante los nuevos retos 
Enrique Barajas, Área de Viticultura ITACYL 

10:15	 Manejo del viñedo desde el marco de la sostenibilidad 
Julio Prieto, Asesor en ORIGEN

10:45	 El programa de sostenibilidad de Vinos de Alentejo 
João Barroso, Gestor de sostenibilidad en Vinos de Alentejo

11:15 	 Café - Networking

11:45	 Biodiversidad en el viñedo ¿Qué entendemos y qué esperamos?  
Eva Bertrán, R&D Microbiology Manager en Familia Torres  
Felicidad de Herralde, Investigadora del Grupo de Viticultura, Programa de Fruticultura. IRTA

12:15	 Fertilización y cubiertas vegetales 
Nuri Madeo, Productora y asesora en Agricultura Regenerativa

12:50 	 Tecnificación sostenible y eficiente 
Juan Antonio Leza, Asesor en CULTIVAR 360º

13:20	 La sostenibilidad práctica y real en el cultivo de la viña 
Juan Manuel López, Crop Solutions Manager de Probelte

13:30	 Sistemas de ayuda a la toma de decisiones: herramientas clave para la gestión 
sostenibles de los viñedos 
Elisa González Domínguez, Responsable técnico de productos digitales BASF/Hort@

13:40	 Degustación de 2 vinos procedentes de variedades recuperadas  
y 2 de variedades resistentes 
• Bodegas Torres: PIRENE / FORCADA (Variedades Recuperadas) 
• Itacyl: variedades resistentes

14:30	 Fin taller

1 MARZO - TALLER DE FORMACIÓN ESPECIALIZADO (MASIA DE LA TORRE DEL GALL)
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CATA DE VINOS SOSTENIBLES EN EL CORAZÓN DEL PENEDÈS

Director de Cata:  
Antonio Palacios, Asesor enológico. 
Director de Laboratorios Excell. Profesor 
en Enología de la Universidad de la Rioja.

Lugar:  
Caves Vilarnau, Carretera d’Espiells, 
km. 1,4 Sant Sadurni d’Anoia 
(Barcelona)

Bodegas y vinos participantes (relación provisional):
1.	 Cantina le Carezze: URANO
2.	 Cantine Rigonat: SANVILLA
3.	 Raimat Nature: TURONS DE LA PLETA 
4.	 Bodegas Campo Viejo: CAMPO VIEJO 

ECOLÓGICO 2021
5.	 Marques De Riscal: VERDEJO ORGANIC  

BLANCO 2022 
6.	 Menade: SOBRENATURAL
7.	 Matarromera: GRANZA CRIANZA ECOLÓGICA
8.	 Valderiz: VALDERIZ 2020
9.	 Bodegas Torres: MAS LA PLANA
10.	 Yllera Bodegas: YLLERA ECOLÓGICO VENDIMIA 

NOCTURNA

https://www.tierrascongresos.com/TallerCataPenedes2023/inscripcion
INSCRÍBETE AQUÍ:Precio inscripción: 69 E

¡Acompáñanos en  
un entorno único y  

cata vinos extraordinarios!

¡Y OPCIONALMENTE COMPLETA 
TU EXPERIENCIA CON UNA  

VISITA A CAVES VILARNAU!

28 DE FEBRERO • 16:30 H.
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https://www.tierrascongresos.com/TallerCataPenedes2023/inscripcion
https://www.google.com/maps/place/Caves+Vilarnau/@41.445213,1.8011287,17z/data=!3m1!4b1!4m6!3m5!1s0x12a462c2dbcfe9d7:0xc765a46ff7d461a0!8m2!3d41.445213!4d1.8033174!16s%2Fg%2F1hb_frtjv

